BAKA

Nu’rello cupcokes

Kock: Roy Fares Tid: 60 min Portioner: 12

Har har ni ett recept p& mina basta cupcakes!

INGREDIENSER

Cupcakes

2 dI vetemjal

0.75 dl kakao

1.5 tsk bakpulver

1 tsk maizena majsstarkelse
1 msk vaniljsocker

1.5 dl strésocker

0.5 tsk salt

1 st agg

0.75 dl mjolk 3%

0.5 dl vegetabilisk olja

0.5 dI varmt kaffe (eller kokande vatten)

Nutellafrosting



150 g mérk choklad
250 g rumstempererat osaltat smor
2.5 dI florsoker

1 msk vaniljsocker

0.25 tsk salt
1 dl nutella

GOR SA HAR

Cupcakes: Satt ugnen pa 170 grader.
Sikta ner de torra ingredienserna i en bunke.

Vispa samman dgg, mjslk och olja lite |Gt med en handvisp i en annan

bunke.

Vand ner de torra ingredienserna med en slickepott och blanda till en slat och
fin smet. Tillsatt lite i taget av kaffet och blanda.

Lagg cupcakeformar i en cupcakeplat, fyll formarna till knappt 3% med smet
och gradda mitt i ugnen i 17218 minuter. Kann efter med sticka att muffinsen

ar genomgrdaddade. Lat svalna helt.

Nutellafrosting: Hacka chokladen och smalt férsiktigt i ett vattenbad eller i
mikron. L&t svalna till ljummen temperatur.

Vispa smér, florsocker, vaniljsocker och salt fluffigt i en bunke.

Tillsatt nutella samt choklad vispa ordentligt. Om frostingen kanns for 16s kan
den std i kylen i 10 minuter och stelna till lite.

Spritsa frosting pa varje cupcake och strd eventuellt Gver strossel.



