Smdkakor

Kock: Roy Fares Tid: 60 min Portioner: 10

Smakakor eller, rattare sagt, snittkakor ar busenkelt att géra och perfekt att plocka fram
till fikat. Har har jag samlat tvé favoritrecept 2 kolakakor och chokladsnittar.

INGREDIENSER

Kolasnittar

210 g rumstempererat smor
1,75 dl strésocker

1,5 msk mork sirap

1,5 tsk bikarbonat

2 krm mald ingefara

5 dI vetemijol

Chokladsnittar

210 g rumstempererat smor
2,5 dI florsocker

4 dl vetemiol

0,5 dl kakao

1 tsk bakpulver



0,5 tsk salt
0,5 msk vaniljsocker

1 st agg till pensling + parlsocker

GOR SA HAR

Kolasnittar: Satt ugnen pé& 180°C. Rér samman smér, strésocker och sirap sé
att allt blandas ordentligt. Tillsatt évriga ingredienser och arbeta till en deg.
Dela degen i 3 bitar och rulla till l&énga korvar (ungefér lika l&nga som en
plat). Lagg 2 langder pd en plat med bakplatspapper under och platta till med
handflatan. Gradda i 15 minuter, eller tills kakorna fatt en fin gyllenbrun farg.
Ta ut kakorna och skar snett 6ver till lagom breda kakor. Lat svalna helt och
forvara torrt.

Chokladsnittar: Vispa smér och florsocker fluffigt. Tillsatt resterande
ingredienser och blanda till en deg. Rulla till Iangder, platta till och gradda pé
samma satt som kolasnittarna.



