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Vafflor

Kock: Roy Fares Tid: 30 min Portioner: 4

Starta dagen med en riktigt lyxfrukost. Gott och enkelt.

Serveras tillsammans med vispad grédde och favoritsylten.

INGREDIENSER

120 g smalt smér
1 st vaniljsténg
3.5 dl vetemjal

2 msk strésocker
1 tsk bakpulver

2 st dgg

4 dI mjslk

1 st citron (enbart zesten)

GOR SA HAR



Smalt sméret i en kastrull, dela och skrapa ur fréna ur vaniljsténgen och lagg i
allt i det smalta smaret.

Blanda alla torra ingredienser - vetem|dl, strésocker, bakpulver i en bunke,
blanda i agg och lite i taget av mislken med en visp.

Blanda till en slat och fin vaffelsmet.

Sist blandar du i det smdlta smoret och citron zest.

Hetta upp véffeljarnet ordentligt, pensla pa lite smér for de férsta vafflorna.
Hall p& lagom med smet och gradda vafflorna 2-3 minuter eller il
gyllenbruna.



