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Vaniljsés

Kock: Roy Fares Tid: 30 min Portioner: 6

Vaniljsés behdver inte betyda trékigt helfabrikat, det ar faktiskt ganska enkelt att géra
sjdlv.

INGREDIENSER

5 st aggulor

1 dI strésocker
1 st vaniljsténg
3 dl gradde

1 dl mjslk

20 g osaltat smér
GOR SA HAR

° Blanda &ggulor och strésocker i en bunke.



Dela vaniljsténgen och skrapa ur kéarnorna, koka upp det med mjélken och
gradden.

o Hall det sedan éver &ggulorna och blanda val. Hall tillbaka fill kastrullen och

under lag varme ror du tills vaniljsésen bérjat tjockna.

o Ta bort fran plattan och blanda i sméret, hall dver i en skal och &t svalna.



