KOTT

Krispig pizza med underbar

tomatsas

Kock: Shpend Iseni Tid: 90 min Portioner: 4-6

En krispig pizza som funkar utmarkt ifall du vill laga mat med hela familjen eller
kompisganget. Lat alla lagga pé sina egna favoritpalagg sé blir alla glada och néjdal






INGREDIENSER

Pizzadegen

9 deciliter vetemjdl

4 deciliter fingervarmt vatten
2 kryddmétt salt

2 matskedar olivolja

Tomatsdasen

800 gram krossade tomater
1 kryddmétt svartpeppar

3 kryddmatt salt

3 kryddmétt torkad timjan



3 kryddmétt torkad oregano

1 matsked smor
3 styck vitloksklyftor
1 matsked konc. gronsaksfond

1 knippe farsk basilika

Tillbehor
200 gram tunt skivad parmaskinka
400 gram riven mozzarellaost

100 gram inlaggda soltorkade tomater

1 knippe ruccola till servering

GOR SA HAR

PizzadegenBorja med att smula ner j@st i en bunke och hall ner fingervarmt
vatten. Ror om tills jasten ar upplds, hall sedan ner olivoljan och salt.

Hall successivt ner mjélen och knada tills det blivit en fin deg. Lat nu degen
jasa i bunken under en kdkshandduk, garna 1 timme.

Satt ugenen p& 220 grader. (Ifall du har en pizzasten lagger du in stenen i
samband med ndr du satter pé& ugnen).

TomatsasenBoria med att koka upp de krossade tomaterna. Hacka vitldk och
ror ner tillsammans med de resterande ingredienser forutom basilika. Lat koka
ca 20 minuter utan lock fér att ta bort en del av vatskan. Lagg ner basilika
och mixtra sasen ordentligt med hjalp av en handmixer.

Fordela degen pé fyra och kavla ut pé midlat bord. Borsta av verflédigt mjol
och lagg in i ugnen. Ta ut den efter ca 3 minuter och lagg pd tomatsas, ost
och soltorkade tomater. Gradda pizzan i ytterligarre ca 10 minuter eller tills
den fatt fin farg. Ta ut pizzan och lagg direkt p& parmaskinkan. Precis innan
servering lagger du pa en knippe ruccola.



