PASTA

Pasta med bacon och
broccolisds

Kock: Therése Persson Tid: 30 min Portioner: 4

Snabb vardagsratt som kommer att gillas av béde smé& och stora familjemedlemmarl!




INGREDIENSER

Kryddblandning

0.75 tsk torkad oregano
0.5 tsk torkad basilika
0.5 tsk senapspulver

0.25 tsk dkpulver

1 krm svartpeppar

0.5-1 krm cayennepeppar

Pastasas

2 pkt kycklingbacon

1 st farsk broccoli

4 st vitloksklyftor

2 msk tomatpuré

4 dl kycklingbuljong (tarning/fond + vatten)
1 dI matlagningsgradde 13%

2 msk philadelphiaost light

1 dI parmesanost, riven

Servering
4 port pasta

GOR SA HAR

Blanda ihop kryddblandningen i en skal.

Strimla baconet och dela broccolin i bitar.

Fras baconet i en panna tills det borjar f& farg.

Tillsatt broccolin och pressa i vitloken och fras en liten stund till.
Hall dver kryddblandningen och blanda runt.

Tillsatt tomatpurén, rér runt sé det blandas.

Hall p& buljong och gradde och l&t det koka upp.



sésen sd inte det blir klumpar av osten.

o Klicka i philadelphiaosten och 1t den smélta ner i sésen, vispa ev lite latt i

° Tillsatt parmesanosten, rér runt och blanda med nykokt pasta.

@ Servera direkt!



