Avokadokram

Kock: Todd English Tid: 15 min Portioner: 6

Jag ar beroende av avokado och dess krédmiga textur och méngsidighet. Den har
frukten gor sig valdigt bra med bara lite salt och olivolja och den &r en underbar bas
till asiatiska, sydamerikanska och europeiska smakkombinationer.

Den har kramen ar perfekt som topping till fisktacos.

INGREDIENSER

1.5 tsk mald koriander

4 st mogna avokador

1.8 dl creme fraiche

2 msk farsk limejuice

0.5 tsk nymalen svartpeppar
1.5 tsk mald kummin

1 tsk havssalt



GOR SA HAR

o Dela avokadon pd hdlften och skopa ur innehéllet i en matberedare.

kram.

° Tillsatt creme fraiche och resterande ingredienser, mixa tills du far en slat



