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Granita pd hallon och mango

Kock: Todd English Tid: 150 min Portioner: 4

Granita passar utmarkt en varm sommardag.

Mango &r min favoritfrukt. Jag @lskar att ha granita i frysen for de tillfallen jag ér sugen
p& ndgot sott efter middagen.

INGREDIENSER

1 st banan

3 st mangofrukter

2 dl vatten

1 dI farsk apelsinjuice
2 tsk honung

1 tsk vaniljextrakt

5 dl farska hallon

GOR SA HAR



Borja med att skala och dela de mogna mangofrukterna och bananen i
tarningar.

Lagg vatten, apelsinjuice, honung och vaniljextrakt i en medelstor kastrull och
koka upp pé hég varme. Tillsatt mango och banan och koka tills mangon é&r
mjuk och all vatska har absorberats, ca 10 minuter. Stall at sidan och lat
svalna.

Lagg blandningen i en mixer och mixa den tills aft den har blivit slat. Lagg i
hallonen f6r hand. Lagg blandningen i en ugnsfast form och lagg i frysen tills
den har blivit fast, minst 2 timmar. Skopa ur pannan med en glassskopa eller
en sked och servera genast.



