Pasta med oliver & ansjovis

Kock: Todd English Tid: 15 min Portioner: 4

Egentligen kan det vara lite trakigt med kalla pastasallader, men det har ar ett
undantag. Servera i en stor serveringsskal, gér ett hal i mitten av pastan och fyll den
med en tomat- och mozarellasallad.

INGREDIENSER

2 tsk balsamvinager

4 fileér nermald ansjovis
1 tsk parmesanost

1 tsk hackad rosmarin

2 tsk kapris

500 g spagetti

300 gram oliver

2 tsk olivolja

1 tsk svartpeppar

4 klyftor vitldk



GOR SA HAR

Koka upp vatten i en stor kastrull p& hég varme, salta och tillsatt spaghettim.
Koka tills spagettin ar mjuk och skolj sedan i kallt vatten. Stall &t sidan.

Placera en medelstor stekpanna pd medelhdg varme. Nar det ar varmt tillsatt
1 msk av oljan. Tillsatt sedan vitlok, ansjovisfiléer, kapris och oliver och koka
detta tills de ar lagom tillagade, cirka 5 till 7 minuter.

Overfor olivblandningen till en matberedare. Nar maskinen ér igéng s
tillsatter du gradvis resterande ingredienser sdsom 1 msk olja, salt, peppar och
vindger. Ror om tills mixen ar helt mjuk.

Tillsatt olivmixen och rosmarin till spagettin, rér om vél och servera
omedelbart. Stré 6ver parmesanost pé toppen.



