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Potatismos med vitlok

Kock: Todd English Tid: 25 min Portioner: 4

Rik och krémig potatismos gjort pé& vitlok och potatis. Det perfekta potatismoset som
fungerar till allt.

INGREDIENSER

1 tsk svartpeppar

4 klyftor vitlok

550 ml vispgradde

900 gram oskalade potatisar i tarningsstorlek
1 tsk salt

1 tsk osaltat smér

GOR SA HAR

° Lagg potatisen i en stor kastrull, tack med kallt vatten och koka upp pé hdg

varme.



Sank varmen till medium och koka tills potatisen ar mjuka, ca 15 minuter. Tém
och é&terga till kastrullen. Mosa med en gaffel eller potatispress.

Medan potatisen kokar, smalt sméret i en liten stekpanna p& medelhdg varme.
Pressa ner vitloken och stek tills vitidken ar gyllenbrun, 2 till 3 minuter.

Tillsatt gradden och koka tills den har avdunstat med hélften, ca 7 minuter.

Tillsatt vitlok gradde, salt och peppar till potatisen och mixa ordentligt. Om
det behdvs, varm pa lég varme. Servera genast.



