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Det har en festlig sommardrink som passar pé& alla partyn. Denna rosésangria serverar
jag garna till enkla tilllugg.

L&t kylas 24 timmar innan servering. Glém inte att lagga lite farska jordgubbar och
apelsinbitar i varje glas vid servering!



INGREDIENSER

750 ml rosévin

4 msk sockerlag

1 dl cointreau

20 st farska jordgubbar
1 dl brandy eller konjak
2 st apelsiner

1 dl ginger ale

GOR SA HAR

° Halvera jordgubbarna och skar apelsinerna i cirka en halv centimeters tjocka

skivor.

Lagg jordgubbarna och apelsinskivorna i en stor tillbringare. Tillsatt sedan
rosévinet och resten av ingredienserna. Rér om ordentligt och smaka av. Kyl
det sedan val, gérna i 24 tim, innan servering.

e Servera i glas med is, lite farsk apelsin och farska jordgubbar.



