Todds tomatsds

Kock: Todd English Tid: 60 min Portioner: 4

Det har ar vér standardsds som vi anvénder till pizzor och spagetti p& véra
restauranger.

L&t oss tala lite om tomatsds. Jag vet inte varfér de ofta smakar sé illa. Jag har hemska
minnen fran skolans tomatsé&s full med gron paprika, socker och tomatpuré. Hur tankte
de nar de satte ihop en s&dan sés? Nej nej nej, enkelt och frascht ar bast. Kép

bara basta majliga ingredienser. Tank pé& att farska tomater inte alltid ar det basta da
de tomater som ar p& burk plockas direkt nar de ar mogna. Tillsatt inte for ménga
smaker. Overdriv inte. | ltalien s& har jag dven sett en del tomatsaser dér de helt enkelt
krossar tomaterna i sina hander, héller olivolja 6ver toppen, tillsatter lite hackad vitlék,
salt och peppar, och sedan river lite farsk basilika dver den.

INGREDIENSER

750 ml krossade tomater pa burk (ca 2 brk)
1 tsk grovkornigt salt

1 msk olivolja

750 ml hela tomater pd& burk (ca 2 brk)
2.25 dl kycklingbuljong



2 msk farsk basilika
3 st vitldksklyftor

1 dI rétt vin

1 tsk svartpeppar

GOR SA HAR

° Stall en stor kastrull p& medelvérme och nér det ar varmt tillsatt oljan. Tillsatt

sedan finhackad vitlék och bryn den ca 2-3 minuter.

Tillsatt vinet och koka tills det har minskat med ungeféar en tredjedel, ca 5
minuter.

Tillsatt hackad oregano, tomater och kycklingbuljongen och koka under
omrérning i 5 minuter.

o Sank sedan varmen och koka tills blandningen bérjar g& ihop som en sés, ca

45 minuter. Tillsatt basilika, salt och peppar, smaka av.

Servera genast eller tack ver och férvara i kylskap upp till 3 dagar.



