D3 3 viner till pasklammet

mar 2016 Skribent: Vin & Matguiden

Till lammsteken @r rétt vin pé& druvan Syrah ett sakert kort, gérna fran Rhonedalen i
Frankrike, men vi slanger dven in ett hett tips pd en Sangiovese fran Italien. Har
kommer redaktionens favoriter till pasklammet.

2013 Les Launes, Rhéne, Crozes-Hermitage (2800) 149 krEtt sakert kort som héller hég



standard. Nyanserat, smakrikt och kryddigt med vélintegrerade fattoner och inslag av
bjdrnbar, hallon och lagerblad. Perfekt till lammsteken men ocksé andra mustiga grytor
p& morkt kot

2010 Chéteau MonteRedon Chéteauneuf-du-Pape, Cétes du Rhéne (2811) 249
krKryddigt och nyanserat vin med rejalt kryddiga inslag och tydlig fatkaraktar.
Komplext vin med fin pepprighet och inslag av mérka bar. Ett mustigt och mycket
prisvart vin som passar utmdrkt till en lyxig lammstek eller andra robusta rétter av lamm-
eller natkott.

Boira? Sangiovese, ltalien, Marche (32431) 89 kr Fruktigt vin med hég smakintensitet,
valintegrerad fatkaraktar och 6rtiga inslag. Ett trevligt vin som dessutom ar ekologiskt.
Finfint till alla typer av ratter p& lamm, men passar ocksé till flaskkott.



