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5 viner till grillkvallen

Skribent: Vin & Matguiden

Vi har satt ihop lite bra tips pa viner som funkar till just grillad mat, allt fran katt till
rakor. Perfekt till grillningen ute i tradgérden eller pé& verandan.

Grillat flaske Drick torr eller halvtorr Riesling 2 Ja, eft vitt vin med kétt. Grillat

flaskkott med béde starka och séta tilloehdr passar perfekt med denna typ av vin. Valj



en Riesling som &r torr till mer naturellt kryddat kétt och en halvtorr till rétter med
asiatiska kryddor och/eller hetta. Matcha sétman i vinet med marinaden, glazen och
tillbehdren helt enkelt. 2014 Ruppertsberger Imperial Riesling (72038) Tyskland, Pfalz
kostar 99 kr och ar eft trevligt vin som passar fint till helgrillad flaskfilé med varma
rédbetor och fetaost.

Gewurztraminer dr ytterligare ett bra vitt vin som passar till kryddiga eller heta

grillratter pa flask, fisk eller kyckling. Prova 2014 Gustave Lorentz Gewurztraminer
Réserve (5244) for 99 kr fran Alsace till grillad lax med chiliglaze och mango- och

avokadosalsa.
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VIN BIOLOGIQUE

GRAVES

GRAND VIMN DE BORDEAUK

Vita viner fran Bordeaux gérs pé& Sauvignon Blanc och/eller Semillon 2 dessa

ar finemang till grillade rékor eller andra grillade fiskratter, prova 2014 Chéteau
Bichon Cassignols (4124) fran Graves fér 122 kr. Ren Sauvignon Blanc fran andra
omré&den och lander fungerar ocksa bra, om du féredrar det.



Viner pé druvan Syrah, speciellt de fr&n Rhéne, har en rokig smak som smalter bra
ihop med réksmaken fran grillen. Rhéneviner passar perfekt till den grillade biffen,
prova exempelvis 2013 Crozes Hermitage Cave de Tain (2815) for 109 kr som passar

fint fill en grillad flankstek.
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Sist men inte minst har vi kungen av grillvinerna 2 Zinfandel - méste andd ses som det
mest klassiska grillvinet. Kanske ar det framst for att vi svenskar uppskattar dess
karaktar, men ocksa for att denna typ av vin passar bra fill néstan alla typer av kétt.
Det har dessutom en pepprig, eller kryddig egenskap som kompletterar smakerna i
grillad mat. Korka upp din finaste Zinfandel till négot sé enkelt som grillade ribs eller
hamburgare 2 prova 2012 Girard Old Wine Zinfandel (22337) frén Napa Valley for
189 kr.

Annars ar torr Rosé ar oftast eft bra alternativ till de flesta typer av grillat kétt och fisk 2
rosé kanns dessutom extra somrigt! Aven Pinot Noir &r en druva som passar bra fill
mycket. Den fungerar precis lika bra till grillad lax som till en grillad hamburgare. Dess
silkeslena konsistens dlskas av manga.






