apr 2016

6 roséviner som sitter perfekt i

drsolen
Skribent: Vin & Matguiden
Vi gér mot ljusare tider och dé& ar det ménga av oss som aven vdljer ljusare viner. Fér

det ar négot visst med roséviner, och vi gillar alltifran ljust laxrosa, krispiga viner till
kryddiga, lite mérkare matroséer.
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2011 Domaine de Collavery (2859) Frankrike, Provence 2 79 kr
Lius och harlig farg med en dverraskande smakintensitet. Torrt vin med frasch syra och

toner av réda vinbar, smultron, vattenmelon och blodgrape. Underbart som aperitif i
var och sommarsolen eller till skaldjur, latta kycklingratter eller en klassisk raksallad 2
mums!

2015 Mulderbosch (6077) Sydafrika, Western Cape 2 82 kr

Latt och fruktigt rosévin med frisk syra och barig karaktar. Vinet @r torrt och har snackar
vi fruktighet! Frasch karaktar av granatapple, hallon och blodapelsin utan att det blir
sott och kvalmigt. Prisvart vin som passar perfekt som aperitif eller till fréscha, latta
ratter pa fisk eller kyckling.



Swvrah Rose
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2014 Morberg Collection (2240) Frankrike, Languedoc-Roussillon 2 99kr
Friskt och fruktigt vin med pigg syra och toner av réda sommarbéar som smultron och
réda vinbar samt inslag av citrusskal. Perfekt till sommarbuffén eller en frasch sallad.

2014 Couly-Dutheil René Couly Rosé (BS 74972) Frankrike, Loire 2 12%kr

Trevlig och valbalanserad rosé med adress. Aromatiskt och blommigt med tydliga,
bariga toner av hallon och andra réda sommarbér. Star bra p& egna ben men kommer
sitta fint till en sallad med jordgubbar, getost och pistagendtter i sommar.



For dig som vill prova ndgot annorlunda

Vi svenskar har fétt lara oss aft ju ljusare rosévin, desto hdgre kvalitet. S& @r inte riktigt
fallet d& fargen pa vinet enbart har att géra med hur lange druvskalen har fatt vara
med under macerationen. For visst finns det morkrosa, jordgubbsfargade viner som
smakar just sott och blaskigt, men bland de maorkrosa flaskorna déljer sig aven lyxigt,
seridst rosévin utan onédig sétma som &r utmarkt till mat, speciellt till grillat (vilket
annars brukar vara lite for tufft for roséviner).

Ett exempel p& denna vintyp ar roséviner fran appellationen Tavel i sédra Rhéne. Tavel
ar helt unikt d& det ar det enda vindistrikt som enbart ar specialiserat p& roséviner.
Omrédet @r ocksd unikt i det att man har blandar blé och gréna druvor fér att géra
rosé. Tavel ligger i Provence, men det ar i det har fallet skillnad p& Provence och
Provence. Man kan saga att Tavel ar precis som en smarrig, ljust laxrosa 2Rosé de
Provence? plus extra allt. Viner frén Tavel kan vara svart att f& tag pé i Sverige, hall
utkik efter sma partier p& Systembolaget.

2014 Les Lauzeraies Tavel (2724), Frankrike, Cétes du Rhéne, Tavel 2 109 kr



Les Lauzeraies finns i Systembolagets fasta sortiment och &r perfekt att bérja med om
man vill kdnna pa stilen. Det ar ett torrt och medelfylligt vin med &tt, angendm sétma
och rédfruktighet. Visst inslag av mineral med eft stramt och trevligt avslut. Mycket
trevligt vin som ar ypperligt fillsammans med mat, det ar dessutom ar ekologiskt vilket
gor oss extra glada. Denna typ av rosévin klarar de branda, bittra tonerna i grillad mat
galant och ar darfor perfekt till grillpremicren!



