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A Fidel Punch

Kock: Vin & Matguiden Tid: 5 min Portioner: 1

Det finns rom och sedan finns det rom! Har méter sétman frén choklad, karamel och
vanilj i Angostura 1919 friskheten hos bé&de lime och citron. Samtidigt forstarks
kryddigheten i romen fran bade ingefaran i dlen och den farska ingefaran il
toppingen. En rejal men samtidigt frasch drink att avnjuta i sommarl!

| sommar har vi fétt ndjet att férdjupa oss rejalt i Angosturas spénnande varld! Vi
blandar nya goda drinkar som passar perfekt for dig som vill lara dig férsté hur man
bast matchar smakerna hos Angostura 1919 i en drink, eller fér dig som helt enkelt vill
briliera med en ny favorit pa grillkvallen.
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Detta inlagg ar i samarbete med Angostura.

INGREDIENSER

6 centiliter angostura 1919
6 centiliter ginger beer
2 centiliter farsk limejucie
2 centiliter farsk citronjucie
Garnering

citronklyftor

limeklyftor

farsk ingefara

GOR SA HAR
Fyll ett lagt drinkglas (foslagsvis ett tumblurglas) med is. Hall p& Angostura

19191, farskpressad limejuice och citronjuice. Toppa med ginger beer. Du
hittar olika varianter av ginger beer i din matvarubutik.

potatisskalare for att géra tunna skrivor av farsk ingefara. Toppa drinken med

o Skar klyftor av lime och citron till garnering. Anvand eft zestjarn eller en

garnering och servera genast.



