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Arets semla 2017 ar korad!

| fredags nar klockan slog 13 hade hela redaktionen plus négra av véra profiler
samlats for att préva 10 noggrant utvalda konditorier och deras semmelverk.




Testpanelen bestod av totalt 10 personer dar olika bedémningsomréden betygsattes
sésom utseende, proportioner, smak, bréd, gradde och fyllning. Alla
beddmningsomréden betygsattes individuellt 1-5 for att sedan raknas ihop till ett
helhetsbetyg. Darefter raknades ett betygssnitt fram for varje semla. Hela smaktestet
genomfdrdes som ett blindtest for att ingen skulle péverkas av nagot annat an semlorna

vi smakade pa.

Tre konditorier fick genomgdende hogst betyg. Dessa var Tant Brun Kaffestuga, The
Bakery och Haga Tartcompani och Bageri. Vinnare blev dock Tant Brun som var den
ende att f& fullpott.Stort grattis till Tant Brun fér som tog hem d@rets semmelvinst! Tack
aven till alla andra deltagare som alla hade fantastiskt mumsiga och harliga semlor.
Har nedan hittar ni testpanelens utférliga presentationer fér drets alla semmelbidrag
dar vi visar den mumsiga semlan, dess genomsnittbetyg, var motivering samt ett litet
citat till varje bidrag. Naturligtvis hittar ni Gven adressen till konditoriet s& att ni inte
missar att avnjuta deras masterverk i veckan!




Tant Bruns Kaffestugalaurentti Grand 3, 193 30 Sigtuna

Stérre delar av testpanelen var rérande Gverens om att detta ér den perfekta semlan.
Med sin latta men samtidigt saftiga bulle, lena och perfekt sétade gréadde och
mandelfyllning i en klass for sig blev de nastan brak om de sista smulorna av Tant

Bruns semla. "Om jag fick vélja min sista maltid hade jag avslutat med den har"
Betyg: 5

The BakeryGrev Turegatan 30, 114 38 Stockholm

Aven denna blev en favorit hos manga i panelen. Fyllningen innehdller stérre bitar av
notter vilket ger den lite tuggmotsténd och en mycket spénnande textur. Det var dock
dessa notter som gjorde att semlan inte fick fullpott, det fanns vissa trakiga
traditionalister i panelen som tyvarr drog ned betyget lit. Men att den var oerhért fin att
se pa var alla éverens om! Den lite mérkare bullen var inte bara vacker, det var ocksé
makaldst saftigt. "Egentligen ar den alldeles for fin for att Gtas upp, men det gar ju inte
att lata blil"

Betyg: 4.5

HAGA

TARTCOMPANI| & BAGERI




Haga tértcompani & bageriFleminggatan 107, 112 32 Stockholm

Den har semlan var Gven den valdigt vacker med helt perfekt spritsad gradde och et
klassiskt utskuret lock. Alla komponenter var fantastiska var fér sig men de var ocksé
valdigt val sammansatta, méngden gradde och fyllning var perfekt i forhallande il
bullens storlek. Trots att denna semla var en av de sista som prévades och hela panelen

darfér bérjat nérma sig bristningsgransen lansades fatet."Jag hade ingen aning om att
gradde kunde vara s& gott, det var nog det godaste jag atit."
Betyg: 4.5

GateauOdenplan, Vastmannagatan 50

En liten och sot semla. Férhallandet mellan gradde, fyllning och bréd ar helt perfekt.
Eftersom att locket har ungefar samma diameter som botten blir det en perfekt balans.
Att det var generdst pudrat med florsocker p& toppen var ett stort plus."Den har
grédden var det godaste jag atit. "

Betyg:4

STENUGNSBAGERI




FabriqueRosenlundsgatan 28, 11853 Stockholm

En maffig skapelse med eft mycket gott nastan brod, valdigt luftigt och nastan lite segt
pd ett underbart satt. Trots att den ar ganska stor till storleken var den latt att Gta, i
varje tugga fick man med lite av allt."Oj oj oj vilka schyssta brad! Skulle vilja ta den

har till frukost varje dag."
Betyg: 4

Brunkenbergs bageriDalagatan 9 J, 113 61 Stockholm

En traditionell semla som haller en mycket hég nivé rakt igenom. Aven hos denna
semla ar propotionerna valdigt bra. "Den har var banne mig fér god fér att missal"
Betyg: 4

Vete-kattenKungsgatan 55, 111 22 Stockholm
Fran det valkanda konditoriet Vete-katten kommer ytterligare en riktigt snygg semla.
Detta kénns som en klassisk semla pd alla satt och vis. Tydlig mandelsmak i fyllningen,



ett latt brod och en bra gradde."Om man slar upp "Semla" i ett uppslagsverk borde

denna finnas dar pa bild, det @r s&har en semla ska smaka."
Betyg: 3.5

Alvsjo Konditori & BageriJohan Skyttes Véag 204, 125 34 Alvsjé

Smakerna var mycket bra och proportionerna perfekta, enligt ungefar halva panelen
var denna semla en av de basta. Det som drog ned betyget lite hos vissa i gruppen var
utseendet."Mmmmmmmm"

Betyg: 3.5

Wiener CaféetBiblioteksgatan 8, Stockholm

Valdigt, valdigt god fyllning var n&dgot som néstan alla i panelen hall med om, betyget
drogs ned en aning eftersom manga tyckte att det tyvarr var lite snélt med just
fyllningen."Jag skulle vilja ata den hér mandelmassan med sked!

Betyg: 3.5



Albert & Jack'sEngelbrektsgatan 3, 114 32 Stockholm

En favorit hos vissa i panelen d& smakerna och framforallt brédet var valdigt
uppskattat. Det ménga daremot hade anmarkningar pé var att det var aningen for
mycket gradde. Men &ar man valdigt fortjust i gradde s& kan det nog vara den perfekta
semlan."Ingen torrbulle har inte!"

Betyg: 3



