Big Quorner med Quorn

Kock: Vin & Matguiden Tid: 30 min Portioner: 4

Dubbla burgare, ost, picklad gurka och en klassisk hamburgardressing. Den har ar en
rejal burgare for den riktigt hungrige!

INGREDIENSER

8 styck guornburgare
4 stycken hamburgebrod
10 stycken romansalladsblad
2 stycken gul lak
16 skivor saltgurka

smaltost utan [5pe
Dressing
2 deciliter hellmans majonnas
0.5 deceliter bostongurka
2 matskedar french@s senap
2 matskedar vitvinsvinager
1 matsked paprikapulver
1 matsked I6kpulver
1 matsked vitlokspulver



GOR SA HAR

o Strimla salladsbladen, hacka 16ken fint och skar saltgurkan i skivor.

e Bland alla ingredienser till dressingen och ror om.

Stek eller grilla burgarna enligt anvisningarna pé férpackningen. Skar
burgarbrédet i tre delar. Montera burgarna; Férst brodbotten, lagg pé sallad,
lok, dressing och ost. Darefter burgare, bréd, sedan nytt lager med sallad, 18k,
dressing och aven saltgurka. Dérefter burgare och sist locket.



