Blinier med |6jrom

Kock: Vin & Matguiden Tid: 240 min Portioner: 6

Klassisk rysk forratt med lyxig kénsla.

INGREDIENSER

10 g jast

4 dl ljummen mjslk
2.5 dl bovetemiél

1 nypa salt

2 st dgg

4 msk smor
Tillbehor

200 g ldjrom

2.5 dl graddfil

1 st finhackad radlok



GOR SA HAR

LSs upp jasten i den ljumna midlken.

Tack 6ver och lat j@sa i minst 120 minuter.

Vispa ner dgg, mjol och salt.

Lat jasa ytterligare 120 minuter.

Stek i ett plattlagg, anvénd ordentligt med smér.

Servera tillsammans med I6jrom, fint hackad rédlek och graddfil.

*TIPS* Passar dven utmarkt att med kallrokt lax, hackad rodldk, lite citron och
créme fraiche.



