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Blue Cheese Burger

Kock: Vin & Matguiden Tid: 30 min Portioner: 4

Blue cheese och cajun-coleslaw, denna burgare ar en riktig fulltraff!

INGREDIENSER

4 stycken quornburgare

2 teskedar grovmalen svartpeppar

2 matskedar olja/smér
salt

Bluecheese-dressing

1 deciliter creme fraiche

50 gram blémagelost utan 16pe
salt & peppar

Cajunkryddad coleslaw

200 gram vitkal, finstrimlad

1 stycken skalad och finriven morot
1 stycken vitloksklyfta, pressad

1 deceliter turkisk yoghurt



0.5 deciliter majonnas

1 tesked dijonsenap

0.5 tesked salt

2.5 teskedar cajunkrydda
2 teskedar vinager

1 matsked olivolja

Till servering

4 stycken hamburgerbréd
sallad
saltgurka

GOR SA HAR

Hetta upp smor/olja i en stekpanna pad medelvarme. Tillsatt svartpeppar. Stek
burgarna ca 3 min/sida.

Rér ihop blue cheese-dressingen till en slat sés. Smaka av med salt och
peppar.
en bunke. Tillsatt kal och morot och blanda val. Lat sté i kyl minst 1 tim.

Montera burgarna; Férst brédbotten, sedan sallad, saltgurka, burgare,
dressing och brédlock.

e Blanda vitldk, yoghurt, majonnés, senap, salt, cajunkrydda, vindger och olja i



