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Bruschetta

Kock: Vin & Matguiden Tid: 20 min Portioner: 4

God och frasch forratt som passar de flesta i smaken. Valdigt latt att laga och passar

de flesta tillfallen.

INGREDIENSER

3 msk extra virgin olivolja

1 nypa krossad svartpeppar
1 klyfta vitlok

1 kruka basilika

4 skivor surdegsbrod

1 nypa havssalt flingor

3 st farska tomater

1 msk vitvinsvingger

50 g parmesanost

GOR SA HAR



Satt ugnen p& 225 grader.
Lagg brédskivorna pa en plat med bakplétspapper. Ringla éver med lite
mindre an hdlften av olivoljan. Grilla i ugnen i ca 5 minuter.

Dela vitldksklyftan pa hélften och gnid ena sidan av de varma bréden med
halvorna.

Hacka tomaten i smé bitar. Plocka och hacka basilkablad, blanda tillsammans
med olivolja, vinéger, salt och peppar.

Fordela tomatréran jamt dver broden.

Anvand den grova sidan av ett riviarn fér att riva parmesanost dver. Klart aft
serveral



