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07 Bygg ditt eget chokladhus

dec 2015 Skribent: Vin & Matguiden

Skippa brannhett, smalt socker i ér och bygg istdllet detta familjevanliga chokladhus.
Efter m&nga ar av smalt socker och branda fingrar har julpysslande familjer fait ett
alternativ till det traditionsenliga pepparkakshuset 2 sma sockerbestrédda chokladhus.

Matstylisten och skribenten Emily Dahl ger sina béasta tips pd hur du lyckas med



chokladhusbygget i jul:

2Smalt inte chokladen fér mycket 2 da blir det inte s& kladdigt och lattare att
sammanfoga. Eftersom chokladen kommer i fyrkanter ar det lattast att bérja med ett
bashus 2 men tveka infe att satta din egen personliga touch med ovéntad pyntning eller
former pa huset. Och sist men inte minst, kop lite extra choklad till bygget. Det ar latt att
det blir svinn om du bygger tillsammans med en glad och godissugen familj.2
Ytterligare eft tips fran oss p& redaktionen @r att lata chokladen ligga i kylen eller frysen
en stund efter att du skurit ut delarna, sé att den inte smélter vid monteringen.
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For att gora ett chokladhus behdver du sex stycken chokladkakor, en ask Noblesse, en
pase Non Stop, florsocker och &vrigt pynt efter eget tycke och smak.

Skar ut de olika delarna till huset. Smalt choklad och montera ihop delarna med hijalp
av en pensel. Skér ut en skorsten av Noblesse. Montera taket och fast skorstenen. Os
p& med dekorationer!
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