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Capricciossa, mozzarella-pesto
samt salamino.

Skribent: Vin & Matguiden

Paolo Robertos napolitanska pizzor finns nu i ICAs frysdiskar. Att fryspizza lange har
varit en form av nédmat vill Paolo Roberto nu @ndra pé& nar han lanserar sin
egna pizza-linje pa ICA.

For mig var det sjalvklart att anta utmaningen att géra en riktigt bra pizza tillganglig i
livsmedelsbutiken. Pizzan ar ju trots allt huvudratten i det Napolitanska koket och det ar
darifran min matlagning kommer. Det &ér dags att uppgradera pizzan dven i butik.
Konsumenten staller hogre krav pd vad de ater och det galler Gven pizzan. Jag vill ta
fryst pizza frén att vara nédmat till njutmat.

Hemligheten sitter i degen. Det ar har den stora skillnaden ligger. Att min pizza
dessutom kommer forgraddad i var vedeldade pizzaugn, kdnner du pé& krispigheten,
sager Paolo.

Pizzan finns sedan ett par veckor p& pé ICA och kommer i tre varianter. Capricciossa,
Mozzarella-Pesto samt Salamino.






