BAKA

Chokladpannkakstérta

Kock: Vin & Matguiden Tid: 30 min Portioner: 8

|dag &r det pannkakans dag! Finns det n&got battre satt att fira det @n med en sédan

har mumsig pannkakstérta?

INGREDIENSER

Pannkakor
3 stycken agg
3 deciliter vatten
4 deciliter mjolk
2.5 deciliter mjal
0.75 deciliter kakao
3 matskedar vaniljsocker
1 tesked salt
smor till stekning

Chokladgradde
5 deciliter gradde
200 gram mérk blockchoklad

1 stycken aggula



Chokladsas

2 matskedar smor

2 matskedar kakao
2 matskedar sirap

1 matskedar socker
1 tesked salt

1 tesked vaniljsocker

Till servering
blabar

lnnsirap

GOR SA HAR

Vispa ihop alla ingredienser till pannkakorna och l&t smeten sté4 medan du
forbereder det andra.

Smalt sméret till chokladsasen, blanda sedan ned resten av ingredienserna. Lat
koka upp tills den tjocknat lite och blivit ill en slat fin sas.

Smalt chokladen till chokladgradden och stall &t sidan fér att svalna lite. Vispa
grédden, vispa den inte for hart. Blanda ut aggulan i chokladen och blanda
sedan ut i gradden.

Stek pannkakorna i smér.
Nar du bygger ihop tértan sa varvar du pannkakor med chokladgréadde.

Avsluta hela tartan med att hdlla pé& chokladsésen. Toppa med blébér och
sirap!



