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GENERELL

Cozy Chokolade

Kock: Vin & Matguiden Tid: 15 min Portioner: 1

Cozy Chokolade ar en varm drink. Infér héstens och vinterns utomhusaktiviteter har
Gammel Dansk tagit fram tv& nya varmande drinkar tillsammans med drinkkreatéren
Bella Porcile.

Drinkarna som baseras pé te och varm choklad smaksatts med orter och bar frén de
svenska skogarna. Den andra drinken heter Den varme och skogen.
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INGREDIENSER

Till 1 drink
1-2 msk chokladpulver
15 cl kokosmijslk
1 knivsudd finhackad réd chili
2 cl granskottssirap, t ex jokkmokksbar
5 cl gammel dansk
vispgradde

Dekoration
marshmallows
lingonpulver
grankvist

GOR SA HAR

o Blanda chokladpulver, kokosmiélk, chili och gransirap i en kastrull. Hittar du

inte gransirap gar det bra att séta upp chokladen med lite honung eller
résocker. Varm pa spisen. Hall upp den varma chokladen pé férvarmd termos

och ta med ut i skogen.
Ta med Gammel Dansk i plunta.

Ta med en halv férpackning med vispgradde fér det maste namligen finnas luft
i forpackningen fér att kunna skaka gradden tjock.
Skaka kartongen med gradde sé& den blir kramig nog att skiktas Gver
chokladen. Montera ihop drycken pé plats runt elden.Elda p& marshmallows

tills de blir fint gyllenbruna. Pudra lingonpulver dver gradden, dekorera med

grankvist.






