KOTT

Creamy & Cheesy Taco med

Garlic Mayo

Kock: Vin & Matguiden Tid: 20 min Portioner: 4

| hst lanserar Santa Maria tva spannande nyheter for alla tacodlskare. En kramig och
rund vitlokssés i smidig squeezeflaska och en ny, ostig twist p& den klassiska
tacokryddan. Bada ar milda i smaken och gér det enkelt att uppdatera fredagstacon.
Har kommer ett recept pd en harlig och klassisk fredagstaco som uppdaterats med
Santa Maria Cheesy Taco Spice Mix. En krémig och mild fars som toppats med Santa
Maria Creamy Garlic Mayo.



&

@

INGREDIENSER

500 g natfars (eller kycklingfars)

1 msk olja eller smér

1 pase santa maria cheesy taco spice mix

1 dI créme fraiche eller vispgradde

1 frp santa maria soft tortilla small
Pico de gallo

0,5 kruka koriander

5 st fomater

1 st lime, juicen frén

1 st gul I8k

salt

Forslag pa toppings

sallad

majs

gurka

rodlok

salladsost

riven ost

santa maria taco sauce mild
santa maria creamy garlic mayo

GOR SA HAR

Pico de gallo: Hacka 16k och koriander. Karna ur och tarna tomaterna fint.

Blanda alla ingredienser, pressa dver limejuice och smaka av med salt.



Tacos: Varm oljan eller smoret i en stekpanna pad medelvarme. Tillsatt farsen
och stek tills den ar helt brynt.

Rér i Santa Maria Cheesy Taco Spice Mix och blanda val. Tillsatt créme
fraiche eller vispgradde och lat sjuda pé lag varme i 325 minuter tills det blir

kramigt.

Servera i mjuka tortillabréd med dina favorittillbehér.

Toppa med Santa Maria Taco Sauce och Santa Maria Creamy Garlic Mayo.



