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KYCKLING

Crispy Chicken Tacos med
Santa Maria Crunchy & Cheesy

Strips
Kock: Vin & Matguiden Tid: 45 min Portioner: 4

En harlig fredagstaco med frasiga och goda kycklingbitar och populéra tillbehdr som
guacamole, Pico de Gallo och nyheten Santa Maria Crunchy & Cheesy Strips. En
Limited Edition som ar perfekt att dippa i olika réror och séser och férgyller alla
tacomdltider.



INGREDIENSER

Tacos

1 paket santa maria tortilla original small (8-pack)
1 pése santa maria crispy chicken spice mix

500 g kycklingfilé

1 pése blandsallad

0,5 kruka koriander, till topping

Pico de Gallo
santa maria red jalapefio
0,5 kruka koriander
1 st gul I8k
5 st tomater
limejuice frén 1 lime
salt

Guacamole med granatédpple

2 st avokado

1 pase santa maria dip mix guacamole
karnorna frén 1 granatapple

Tillbehor & topping
santa maria chunky salsa
santa maria tortilla strips crunchy & cheese

GOR SA HAR



Tacos:
Skar kycklingfiléerna i bitar och blanda dem med Santa Maria Crispy Chicken
Spice Mix enligt anvisningarna pé férpackningen. Tillaga i ugn. Varm
tortillabréden och lagg pé salladen och kycklingen. Toppa med dnskade
tillbehor.

Pico de Gallo:

Hacka Santa Maria Red Jalapefio och koriander. Karna ur och térna
tomaterna fint samt finhacka I6ken. Blanda alla ingredienserna, pressa éver
limejuice och smaka av med salt.

Guacamole med granatapple:

Dela avokadorna, ta ur kdrnan och skopa ut innehallet. Mixa eller tarna
avokadon, beroende pd om du vill ha din guacamole chunky eller slat, och
blanda i Santa Maria Dip Mix Guacamole.

Garnera med granatappelkarnor och servera resterande granatappelkérnor i
en separat skdl.



