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Dadlar med cheddar och bacon

Kock: Vin & Matguiden Tid: 15 min Portioner: 6

Ett vanligt inslag i juletider &r dadlar. Tyvarr ser vi ofta att de far ligga orérda tills julen
ar Sver for att sedan slangas. Har bjuder vi darfér pa ett recept som kommer att géra
dadlarna till en ny favorit.

Det ar lika enkelt som gott och passar utmarkt som aptitretare eller som tilltugg il
gléggen. De blir sdtsalta, lite knapriga i kanterna (de med bacon) och sega i mitten.
Har har vi valt aft gora halften med ost och halften med bacon men det gér lika bra att
kéra bade bacon och ost men dé behéver du dubbla méangden i receptet. Det ar ocksé
gott att lagga i en rostad mandel i.

INGREDIENSER

140 g bacon
30 st dadlar
100 g lagrad cheddarost

ev rostad mandel



GOR SA HAR

Satt ugnen pé& 225°C.

Skar en skara i dadlarna och plocka ur kérnan.

Skar osten lagom stora bitar fér att fylla hélften av dadlarna.

Skar baconet i skivor och vira ett varv runt var och en av de resterande

dadlarna. Vid behov kan du fasta baconet med en blétlagd tandpetare.

Stek i ugnen i 7 minuter. Ta ut ostdadlarna och lét bacondadlarna std i ugnen
i ca 5 minuter fill. L&t svalnal



