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GENERELL

Den varme och skogen

Kock: Vin & Matguiden Tid: 15 min Portioner: 1

Den varme och skogen ar en varm drink. Infér héstens och vinterns utomhusaktiviteter
har Gammel Dansk tagit fram tvé nya varmande drinkar tillsammans med
drinkkreatéren Bella Porcile.

Drinkarna som baseras pé te och varm choklad smaksatts med orter och bar frén de
svenska skogarna. Den andra drinken heter Cozy Chokolade.
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INGREDIENSER

3 cl ingefarssaft, tex brunneby (outspadd)
2 cl rénnbarssirap, tex jokkmokksbar eller séta med honung eller socker
10 cl vatten
lakritste, tex fran lakritsroten
5 cl gammel dansk
Till dekoration
stjdrnanis och torkade rénnbar

GOR SA HAR

Spad ut ingefarssaft och rénnbarssirap med vatten och varm upp. Hittar du
inte rénnbdrssirap gar det bra att séta upp teet med lite honung eller résocker.

Lagg i lakritste och l&t dra tio minuter. Sila bort teet.
Varm upp allt och hall 6ver i termos. Hall gérna hett vatten i termosen innan sa
den blir varm, hall sedan ut vattnet precis innan du fyller pa teblandningen.

Packa med Gammel Dansk i plunta.

Packa med mysiga muggar eller ké&sor ut i skogen.

Hall upp Gammel Dansk i muggar och slé sedan det varma teet 6ver.
Dekorera med stjarnanis och rénnbar.



