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Dryck till rokt lax

Skribent: Vin & Matguiden

RSkt lax férknippas ofta med champagne, men faktum &r att den passar lika bra ihop
med sa&val andra viner som 8|, whisky och vodka.

Valj ett latt, friskt vitt vin, ett mindre rokigt 6l eller en ganska rékig sherry. Aven andra
rokiga spritsorter kan fungera bra ihop med rokt lax.

Rent generellt, nér det kommer till vin bér man vélja ett med hég syra dé fiskens salta
smak dampar bade syran och beskan i vinet. En hég syra kan méter Gven fetman i
fisken pd ett fint satt. Detta beror forstés pé tillagning, varm- eller kallrdkt och vilken ved
som anvants eller om laxen istallet ér gravad.



Sancerre, Pouilly-Fumé och &vriga Sauvignon BlancsSauvignon Blanc frén Loire ar oftast
mycket torra och har en utsdkt ton av krusbarsfrukt som passar perfekt i kombination
med den enkla rokta laxen. Sauvignon Blanc frén andra delar av varlden kan ocksé
fungera bra, sa lange de inte har en allt for ortartad karaktar.

ChablisFramst ung och frisk Chablis med en krispig syra som neutraliserar den négot
oljiga kanslan som rokt lax kan ge. Till varmrakt lax gar det bra med en fylligare
Chardonnay.

Torr RieslingAppelfruktigheten i en ung och torr Riesling fran Tyskland passar sarskilt
bra, men aven Riesling fér Australien och unga viner fran Alsace gér bra ihop med
laxen. Generellt bér man dock undvika halvtorra och séta Riesling.

GewurztraminerEn Gewurztraminer fran Alsace tillsammans med rokt lax &r for manga
en uppskattad kombination. Det ar Gven det sjalvklara valet (tillsammans med
champagne) till gravad lax med hovmaéstarsas.



Manzanilla och mycket torr Sherry t.ex. Tio PepeOm du gillar torr sherry ar detta arligt
talat eft av de hetaste tipsen. Den héga syran och négot salta karaktéren i torr sherry
av denna typ passar perfekt ihop med rokt fisk. Den ska vara nydppnad och serveras
val kyld.

Tysk eller tjeckisk PilsnerEtt annat utmarkt alternativ ér en redig pilsner, friskheten och
den latta bitterheten ar precis vad du behover tillsammans med rokt lax. Ett 6l med viss
andel rékt malt kan ocksa bli en bra kombination.

VetesleVite veted| funkar bra ihop med de flesta typer av fisk och skaldjur, aven fill rokt
fisk faktiskt. Den n&got kryddiga korianderns smak @r helt enkelt en perfect match.



MaltwhiskyKanske inte den idealiska drycken pa en middagsbjudning, men faktum ar

att whisky ar en riktigt bra dryck fér tillféllen da du anvander rokt lax till snittar eller
annan plockmat. Valj en ljusare och valdoftande maltwhisky.

Akvavitl synnerhet den klassiska, danska Jubiloeums Aalborg Akvavit, med sin tydliga
koriander- och dillkaraktar. Top notch tillsammans med den gravade laxen pé julbordet
(eller nar helst du vill).

VodkaValkyld vodka eller en god gin fungerar alltid.



