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Julen ndrmar sig, och manga av oss forbereder sig infor uppesittarkvallar och julkalas.
Aven om adventsfirandet ar dver, har gléggtiderna precis bérjat. Som inspiration infor
julhelgen kommer har négra goda och populéra férslag som tillbehér till gloggen.

OstarOst fungerar alltid till glégg. Prova ndgra salta alternativ som stilton eller



gorgonzola. Ovanpé osten kan du lagga pé saltgurka eller valnétter, gérna pé olika
sorters kex, men undvik saltade kex da det latt blir fér mycket salta tillsammans med
ovanstdende ostar. Prova dven Cantorel Roquefort, Charles Arnaud Comté eller Saint
Albray som alla &r utmarkta val tillsammans varm glégg.

’ .

Pepparkakor och grénmégelostAlltid ett sakert kort, ménga uppskattar det och det ar
nastan obligatoriskt bland tillluggen. Saltan i bla- och grénmégelostar ar en populér

kombination tillsammans med de klassiska gléggkryddorna.
Testa annars vart recept p& Pepparkakstoppar med blue cheese frosting 2 vi lovar att du

inte kommer att bli besviken.

Kanns enbart pepparkakor tristéTesta att géra smérdegspinnar med bacon. Fetman och
saltan i smordegssnurrorna lyfter fram smakerna till perfektion. Annars ar
katrinplommon inlindade i bacon vansinnigt gott. Fér dig som inte ater bacon féreslar
vi torkad frukt vilket ocksa ar fantastisk gott med glogg.



Ugnsrostade fikon med getost, valnétter och honung ar eft trevligt tilllugg béde for

synen och smaklékarna.



