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Goda viner till dig som dlskar

sushi

Skribent: Vin & Matguiden

Vilket vin passar bast till sushie Har far du en vinguide till olika sorters sushi.

Vilket vin passar baste

Det finns manga typer av sushi, var och en med en unik smak som kraver ett vin
anpassat efter just den smaken. Sushi &r japanskt, rent och elegant, langt ifrén Kina
och thaimatens starka sotsyrliga smaker.



Om det bara skulle finnas eft svar pé frégan om vilket vin som passar bast till sushi,
skulle det sannolikt vara Champagne eller en god Prosecco. Tank dé bara pé att de
ska vara torra och inte ha en allifér hég alkoholhalt. Smakar det for mycket alkohol
eller for sott blir det latt for ménga smaker samtidigt.

Anvand féljande lista som en liten fickguide nasta gang du besdker en sushirestaurang
eller ar modig nog att prova pé att géra din egen sushi.

* Till en kryddig tonfiskrulle: en halvtorr Riesling.

* Till en laxnigiri: - tank rosa - en torr Rosé, garna av den typ du hittar i sédra
Frankrike, ar underbart gott till. Se till att den ar val kyld.

* Till en krabbrulle: Grisner Veltliner frén Osterrike eller Sauvignon Blanc frén

Kalifornien. Du vill ha lite syra frén citron eller lime fér att komplettera det séta

krabbkottet.



* Till raknigiri: Pinot Gris eller Pinot Grigio.

* Till &lnigiri: Gewurztraminer. Alen &r normalt toppad med en kryddig sé&s och darfér
passar en kryddig Gewurziraminer perfekt.

Os bara inte pd med fér mycket soja och wasabi pé din sushi. D& férsvinner en del av
den smakfulla och valkomponerade kombinationen, oavsett vilket vin du dricker.




