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Helgbrunch pé julmaten

Skribent: Vin & Matguiden

Ta vara pé den éverblivna julmaten och bjud in till en harlig julbrunch!

Vi har satt ihop négra recept pa klassiska brunchratter som fungerar utmarkt att géra
pa rester fran julbordet.

Ingen brunch utan Mimosas, s& vi borjar dar. Gér dem pé lika delar farskpressad
apelsinjuice och ett bra bubbel fér basta resultat, exempelvis en standardchampagne
frén Palmer & Co eller en Prosecco, till exempel Victoria.

Annars fungerar champagnen precis som den ar till klassiska brunchratter, gérna med
slta i.



LaxenEggs Benedict eller annu battre, Eggs Royale, ar en given ratt pd vér brunch. Det
basta ar att den gér att variera p&d ménga olika satt. Anvand den gravade eller rokta
laxen fran julbordet tillsammans med sparris, eller tunna skivor frén julskinkan fér den
som vill.

JulskinkanN&r man ar i Frankrike kan man inte undgé festelsen att bestalla en Croque
Madame till frukosten. Smalt gruyéreost, kokt skinka och kramigt rinnande Gggula kan
bara inte bli fel. Skar julskinkan i tunna skivor och ersatt gruyéren med juledamer eller
julcheddar om du vill 2 underbart gott!



Anvand julskinkan och julosten i klassiska crépes. Jattegott!

Eller i en harlig paj - Morbergs klassiska Quiche Lorraine.



RisgrynsgrotenBlueberry Pancakes i all Gra men ta vara pa risgrynsgréten i stéllet och
gor saffransdoftande risgrynsplattar till julbrunchen. Saffran passar fér dvrigt riktigt bra
ihop med bjérnbar. Dessa tjocka plattar kommer garanterat att géra succé.

Risgrynsgrdten blir till en ny ratt i den har harliga desserten med knéckigt técke och
apelsinsas.



Blanda lite saffran och ett dgg i groten och ugnsbaka gréten il ljuvlig dessert och
servera med gradde och sylt!

DadlarnaTill slut, anvénd dverblivna dadlar frén gottebordet, julost och mandlar frén

gléggen till smé& smarriga saltsota tilllugg pé brunchen.






