SNABBMAT

&

Home Alone Fries

Kock: Vin & Matguiden Tid: 30 min Portioner: 2

En twist pd pommes frites, med rotterna i Los Angeles, som tar ratten fran statist till
huvudroll. Med en sés som skapat snabbmatshistoriens langre kaer.

Broder Erik & Wiktor Halldén géstar oss med en handfull recept frén sin nya
formidabla kokbok, full av supergod dagen-efter-mat. Mat som sjalvklart platsar alla
dagar, nar som helst, nér man ar sugen pd ndgot typiskt amerikanskt att ata, gérna
med h&nderna.

Receptet ar fran kokboken Det ar ju en dag imorgon ocksé av Erik & Wiktor Halldén.
Boken &r ny och utgiven 2016. Las mer om boken har!

Foto & form: Erik Halldén och Terése Karlsson

INGREDIENSER

400 g pommes frites
1 gul lok

2 dl majonnés

1 dl ketchup

0.5 dl inlagd gurka
0.5 dl senap



6 skivor cheddar

2 tsk socker

1 msk dppelcidervinager
salt

1 liter matolja

GOR SA HAR

Hacka inlagd gurka. Vispa ihop tillsammans med majonnas, senap, ketchup,
appelcidervinager, halften av sockret, salt och peppar i en bunke. Stall kallt.

Hacka |dken och stek i smér med resten av sockret.
Hetta upp olja i en djup kastrull. Lagg i pommes frites med en hélslev och
fritera i omgéngar.

Lagg pommes fritesen i en djup tallrik, Idgg pé& osten och den hackade I5ken.
Avsluta med att halla pé sasen.



