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Huevos rancheros

Kock: Vin & Matguiden Tid: 45 min Portioner: 2

Huevos rancheros, eller mexikanska dgg ér den optimala brunchrétten. Denna variant
bestar av dgg som pocheras i en salsasds med rokt chipotle och koriander, serverat

med majstortillas.

INGREDIENSER

1 burk hela tomater i juice
0,5-1 msk chipotle i adoboséas (frén ex. garant)
0,5 silverlok finhackad
1 st vitldksklyftor, finhackade
1 kruka farsk koriander (spara lite till garnering)
0,5 tsk salt
4 st agg
4 st sm& majstortillas
neutral olja att steka i



GOR SA HAR

Stek majstortillas i rikligt med olja 20-30 sekunder per sida sé att de blir lite
"puffiga". Tack med alimuniumfolie och stall &t sidan.

Blanda tomater och tomatjuice med 16k, vitldk, chipotle, koriander och salt i en
mixersk&l och mixa till en slat puré. Hall den mixade salsan i en
traktdrpanna/stekpanna med lock och &t sjuda ihop tills den tjocknar nagot,
ca 10 minuter.

Knack aggen i 4 kaffekoppar. Gér 4 hal i salsan med hjalp av en slev och
sank snabbt ner ett agg i varje hal med hjalp av kaffekoppen. Férsdk att géra
detta s& snabbt som majligt s& att dggen fér tillagas ungefar lika lange. Lagg
pa locket och lat aggen pocheras 3-4 minuter.

Stré dver hackad koriander och servera med maijstortillas.



