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Inlagd rédlok

Kock: Vin & Matguiden Tid: 15 min Portioner: 8

Inlagd rédIdk passar perfekt till b&ade fisk och flask. Prova tillsammans med langkoket
for att fa lite harlig syrlighet.

INGREDIENSER

0.5 dI salt

2.5 dl strésocker

1 dl vatten

3 st rodlokar

2 dI attikssprit (12%)

GOR SA HAR

o Koka férsiktigt upp attikssprit och vatten tillsammans med socker och salt i en

kastrull.



° Skala rédléken och skar upp i tunna ringar.

Lagg rodldken i en burk med férslutbart lock. Garna en vacker glasburk.

o Fyll p& burken med lagen. Lét svalna och stéll sedan in i kylskapet i minst ett

dygn.



