ltaliensk Tunnbrodsrulle

Kock: Vin & Matguiden Tid: 25 min Portioner: 4

En underbar tunnbrddsrulle med italienska smaker!

INGREDIENSER

4 stycken grillkorvar
4 stycken mjuka tunnbréd
4 stycken romansalladsblad
farsk rosmarin
voljaoli
flingsalt
4 stycken tomater
1 liten rodIdk
1 matsked honung
2 matskedar olivolja
1 klyfta vitlok
salt & peppar
farsk timjan



GOR SA HAR

Klyfta potatisen med skalet kvar och lagg i en ugnsfast form. Ringla Sver
olivolja, Repa ett par kvistar rosmarin, strd dver flingsalt och blanda.
Ugnsbaka potatisen i 200° i ca 25 minuter tills den har fin farg och ar mjuk.
Krossa potatisen med en gaffel.

Dela tomaterna och ta ur kérnorna. Finhacka tomaterna och rédldken och
lagg i en skal. Tillsatt honung, olivolja, farsk timjan och pressad vitldk. Blanda
val och smaka av med salt och peppar.

Dela grillkorv pé langden och stek eller grilla den négra minuter pé var sida.

Lagg ett salladsblad pé varje tunnbréd, fordela krossad potatis, tomatsalsa
samt Grillkorv och rulla samman. Njut!



