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Jul hos Johan Spendrup

Skribent: Vin & Matguiden

Vi pratar med Johan Spendrup, bryggmastare och VD p& Gotlands Bryggeri, nar han
ar pé vag tillbaka till Stockholm efter en svang till Gotland. Han har precis varit pé sin
femte julfest, men @n @r han inte trott p& maten. Johan lagger némligen upp sin jul pé&
ett annorlunda satt.

2 Jag delar upp julens lackerheter p& de tre dagarna. P& Julafton ater vi det man
verkligen vill ha frén det traditionella julbordet. Sedan kér vi en julsupé pa kvéllen
bestdende av hummer, ostron och andra skaldjur som blir et tvart avbrott frén julmaten.
P& juldagen dter vi den traditionella ankan och p& annandagen lutfisken.

Vad dricker du till ostronen d&2 2 Eftersom jag ar bryggare vill jag gérna dricka en
stout, exempelvis Wiby Stout som passar valdigt bra till ostron. Detta beror bland annat
p& att den lilla maltsétman som finns i en stout gifter sig fint med saltan frén ostronen.



WISBY WISBY WISBY WISBY WISBY
STOUT STOUT STOuT STOUT STOUT

Har ni ndgra jultraditioner som du inte kan vara utan22 | min slakt har vi varit valdigt
duktiga pé att hamta véra fruar utomlands, samma sak galler for mig. Detta har med
dren speglat av sig pd véra traditioner, och inte minst maten 2 déar har vi plockat
maénga fina traditioner. Eftersom min fru kommer frén Sydafrika har vi influenser
darifrén. Bland annat Boerwors 2 en typ av korv med kryddpeppar och nejlika som
passar valdigt bra pé det svenska julbordet. Aven i den boerska matkulturen finns det
har med inlagd fisk, s& min fru har verkligen tagit till sig sillen. Jag har provat deras
variant ndgon gdng men nja, sillen ar andé bast.

Prova att addera lite sydafrikanska influenser till ditt eget julbord 2 har hittar du Johans
recept pd Boerwors.

Vad dricker du till maten pé& julbordet2e | mitt fall delar jag upp det i tvé lager 2 Kot
och fisk. Till de kattigare ratterna dricker jag garna en ale, d& brukar jag kéra pé
Sleepy Bulldog Winter Ale. Till fisken rekommenderar jag Visby Julbrygd 2 en mérk
lager som ar valdigt gotlandsbetonad med en viss del rokt malt, passar utmarkt till



laxen och sillen.

Vad hittar vi inte pd& ditt julbord22 En hel del, jag brukar inte ha en himlans massa
patéer. Jag brukar géra en pastej pa anklever, detta framst for att den kan vara trevlig
som sen vickning med kndckebréd och en harlig kompott. Till det dricker jag Valkyrians
Valkomstbrygd 2 en barley wine - som fér ligga p& Sauternesfat under ett &r sé att man
far den dar angenama botrytisaktiga doften.

Valkomstbrygden ar frén bérjan framtagen for att passa till vaniljbaserade efterratter,
prova den tillsammans med vaniliglass och gotlandska salmbér som pé en av Johans
tidigare Beer Maker2s Dinners.

Sydafrikanska influenser och ostron, vad mer kan man vénta sig hos er2? Jag tycker att
julbordet ar en reflektion av en familjs egen tradition. Vi har skapat vér tradition
baserat p& var kultur och sant som vi lagar hemma hos oss. Till exempel s& blir min
dotter illa berdrd éver hur daligt vissa grisar behandlas. Men eftersom jag &r jagare
har vi l6st det under de senaste dren genom att ha julskinka pé vildsvin i stallet. Det har



mycket viltkaraktar men blir riktigt bra om man steker det ratt i ugnen sé att det blir rosa
och saftigt, gérna med benet kvar.

2 Det dr ndgot man kan tanka pd, att man kan féra in det vilda pé julbordet. Aven nér

det galler nagot s& traditionellt som julkskinkan eller kéttbullarna. Nu kan man éven fé

tag i odlad &l och det har vi garna pé julbordet.

Vi narmar oss nyér, vad ar det basta med med dret som varitee Oj, det har varit sd mkt
som har varit 2det basta?. Var vetedl Visby Weisse har vunnit tvé guldmedaljer, P&
Olfestivalen i Géteborg och Bergen Olfestival. Vi vann Nordiska mésterkapet i 8l och
mat i kombination 2 Bryggeribrék. Gotlands Bryggeri fyllde aven 20 ér i ér, det firade
vi med kalas vid hamnen i Visby. Jag dansade bland annat med landshévdingen Hill
lten 2Snabbkdpskassérskan?.

Vad ser du fram emot med det kommande dret? Har du négot nyérslsfte22 Ahl jag har
maénga nyarsloften. Ett bra som jag hort var ndr Robban Aschberg lovade att bérja
trana "...det har jag slutat med nu, istdllet borjar jag varje méndag?. Vi bygger aven



eft nytt bryggeri i Visby och kommer ocksé att sladppa en ny ale i Bulldogserien 2
African IPA. Just denna ale blir vi lite ensamma om dé& den gérs pé sydafrikansk humle,
det ska bli roligt och spannande.



