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Julhjértetérta med gorgonzola,

granatdpple & valnétter

Kock: Vin & Matguiden Tid: 20 min Portioner: 4

Harlig smorgastérta i fina bitar i form av hjartan, med @delost, nétter och friska, syrliga
granatappelkarnor.

INGREDIENSER

1 paket polarbréds julhjartan
200 g farskost
200 g kramig gorgonzola
2 dI creme fraiche
2 dl granatappelkarnor (2 hela granatapplen)
1 paron
2 dl valnatskarnor
2 dI farsk hackad gronkal
3 msk citronjuice
1 msk olivolja
salt & peppar



GOR SA HAR

Ta undan 4 tsk gorgonzola till dekoration. Rér ihop resten med
farskosten. Bred bottenkakan med ostréran.

Andra brédkakan: bred ut ostréran. Stré dver 2 msk granatappelkarnor och 1
dl grovt hackade valnétter.

Tredje brédkakan: bred ut néstan all ostréra men spara nagra matskedar.
Skiva paronet tunt och sténk lite citronjuice éver. Férdela paronskivorna éver
ostroran.

Figrde brédkakan: blanda den é&terstdende ostroran med creme fraichen och
bred ut. Lagg en klick gorgonzola pd varje hjarta. Véand grénkalen i olivolja
och citronjuice, salta och peppra efter smak.

Dekorera tértan med granatdppelkarnor, valndtter och grénkal.



