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Kanapéer med rédbetspesto

Kock: Vin & Matguiden Tid: 60 min Portioner: 4

Bjud pa ljuvliga snittar med en harligt kramig rédbetspesto tillsammans med salta kex
och véllagrad ost.

INGREDIENSER

hard getost, ex chevrette alt. vallagrad parmesan
rostade pinjendtter
salta kex, valfri sort
ev. vattenkrasse som dekoration
Rodbetspesto
2 st rédbetor
2 st vitloksklyftor
1 dl rostade pinjendtter
1 dI riven parmesan
2 tsk citronsaft
1,5 dl olivolja



GOR SA HAR

Satt ugnen pé 175°C

Skala rédbetorna och skar i kuber, ca 1x1 cm. Lagg pa folie, vik ihop till eft
paket och placera pé en ugnsplét.

Rosta ca 45 minuter, tills rédbetorna &r riktigt mjuka. L&t svalna helt.

Blanda alla ingredienser férutom olivoljan i en mixer och kdr nagra génger pé
pulse. Addera oljan l&ngsamt medan du later mixern fortsatta pa
medelhastighet. Fortsatt tills alla ingredienser blandats samman ordentligt.
Spad med vatten om peston blir for fast i konsistensen.



