Kusliga tacoskallar

Kock: Vin & Matguiden Tid: 50 min Portioner: 4

Bjud familjen pa? la2skiga tacoskallar med ruggigt god Tex Mex-fyllning till Halloween!

INGREDIENSER

400 g notfars

1 msk smor

1 pdse santa maria taco spice mix original
1 dl vatten

4 st paprikor

2 dI creme fraiche

1 pése santa maria nacho chips original

1 dl riven ost

1 pase santa maria dip mix cheese

GOR SA HAR



Sastt ugnen pa? 200°C.
Bryn no2tfa?rs i smo?r. Tillsa2tt Taco Spice Mix, vatten och la2t koka pa?
medelho2g va2rme utan lock 5210 min.

Ska?r ut o2gon, na?sa och mun i paprikorna och ska2r av toppen. Fyll pa?
med ko?tfa?rs.

Blanda cre2me fraiche och Cheese-mixen till en sa?s. Fyll paprikorna med
sa2sen och toppa med riven ost och krossade nachochips.

Gratinera paprikaskallarna 7210 min eller a2t dem som de a@r.



