Laxburgare

Kock: Vin & Matguiden Tid: 30 min Portioner: 4

Servera som en vanlig hamburgare i bréd eller tillsammans med ris och en god sallad.

INGREDIENSER

Laxburgare

500 g farsk lax

1 st agg

1 stlime

15 strén graslok

1 nypa salt och peppar

Tillbehor
4 st frallor
8 blad plocksallad
100 g alfagroodar
1 st rodlok
1 st tomat

Dressing



2 dl creme fraiche
1 klyfta vitlok
1 st lime

GOR SA HAR

Hacka laxen grovt och finhacka grésldken. Riv zesten fint frén limen.

Blanda alltihop med agg, salta och peppra.

Forma till 4 stycken burgare. Stek eller grilla tills de ar genomstekta, négra

o minuter pd varje sida.

For aft gora sé&sen river du zesten av en lime, pressar saften ur ena halvan och
pressar en vitldksklyfta. Blanda allt med créme fraiche.

Skar I8k i ringar, riv salladsblad i bitar och bygg burgarna med alla
ingredienser.



