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Limoncello

Kock: Vin & Matguiden Tid: 45 min Portioner:

S& latt att géra denna italienska, underbara digestif. Drick den iskall eftfer middagen
som en italienare, ta ett glas till kaffet eller till desserten. Mixa den till en frésch och

laskande drink!

Anvéand endast ekologiska citroner och tvatta dem val. Valj sjélv vilken spritsort du vill
anvanda, brannvin eller vodka.

INGREDIENSER

12 st ekologiska citroner

7-7.5 dl okryddat bréannvin eller vodka
sockerlag

4 dl socker

3 dl vatten

GOR SA HAR



Skala de noggrant tvattade ekologiska citronerna i ldnga remsor med t ex en
potatisskalare. F& inte med det vita som smakar beskt. Har du fatt med fér
mycket vitt, skar bort det efterat med en kniv. Pressa saften ur halften av
citronerna och sila juicen.

Koka sockerlagen i en kastrull tills sockret smalt. Lt svalna.

Lagg skalen i en (eller fordela i tvd) rengjord burk med lock eller liknande. Hall
dver juice, sprit och sockerlag. Stall mérkt i rumstemperatur i ca en vecka.

Smaka avl Ar du inte néjd med smaken kan du tillsétta mer sockerlag eller
citronsaft.

Sila sedan bort skalen. Hall upp limoncellon pé rengjorda flaskor. L&t gérna
likéren mogna nagra veckor i skafferiet.

Serveras iskall!



