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Mariestads Damptbier -

lanseras den 1 maj

Skribent: Vin & Matguiden

Mariestads Dampfbier lanseras den 1 maj, den sjatte i ordningen i deras limiterade
serie &l. Mariestads Dampfbier @r et 8l som brukar kallas éngdl eller steam beer och
inspirationen hamtades under Den Stora Smakresan férra dret.

Mariestads bryggmastare Richard Bengtsson tar oss med p& aventyr runt om i varlden
och bjuder oss p& nya spannande Slstilar och smaker. Nu ar det dags igen!
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Den Stora Smakresan férra &ret gick i dnglokens och guldrushens tecken, dels langs
den svenska Inlandsbanan och dels till Kalifornien dar steam beer bérjade bryggas i
slutet av 1800-alet. | San Francisco som ar ndgot av ett mecka for éldlskare, hittade
Bengtsson inspiration hos det lokala bryggeriet Anchor Steam Brewery som precis som

Mariestads, vilar pé ett tyskt arv med historiska anor.

- Jag har alltid gillat &ngél och drémt om att géra ett. Tyskar som kom till Kalifornien,
lockade av guldet, upptéckte inte bara guld utan ocksd att bristen pé is gjorde det svart
att brygga lager och bryggde da élet som idag kallas angél, berattar Richard
Bengtsson.



- Det gick ju s&dar fér ménga av guldrushens lycksdkare p& amerikanska vastkusten
men resultatet av deras nya 8lbryggningsmetoder ar for oss dldrickare ett riktigt
guldkorn. Att se nar négon haller en Mariestad Dampfbier i ett glas ar bokstavligt som
att titta pd en flytande guld&der. Har du dessutom en god bit husmanskost framfér dig
har du en verklig guldgruva att njuta av, sager Rickard Bengtsson.

Vad &r eft angdl?

Det &r i grunden en lager men som fér jasa vid en nagot hdgre temperatur @n vad man
normalt har fér lagerdl. Varfér dlstilen kallas just steam beer ar osckert. En forklaring ar
att namnet harstammar fran det tyska dampfbier, som betyder just dngdl. Kanske har
det att géra med att det underjasta Slet bildade mycket koldioxid som gjorde att faten
och flaskorna gav ifrén sig en liten puff av dnga nar de dppnades. Négra menar att
det kommer frén de moln av &nga som uppstod nér den varma vorten kyldes pé
bryggeriernas tak eller for att masken varmdes med &nga fran édngmaskiner.

https://www.youtube.com/watch2v=GsSRF 1 CImAw&feature=youtu.be



Nu &r vi nyfikna. Hur smakar Mariestads Dampfbier2

- Richards 8l ar en torr och fruktig lager med en maltaromatisk fyllighet. Bade beskheten
och torrheten @r utsdkt. Drick den helst kyld till 11-13 grader och garna till
husmanskost, séger Thomas Siégren, (Arets Kock 2015). Thomas skapar fantastiska
ratter pd Den Stora Smakresan till de olika dlstilarna och till detta dngél har han lagat
Hackad alg med rostat bovete och syltade rovor.



Fakta Mariestads Dampfbierlimiterad upplaga pé& 2 000 buteljer dar varije flaska har
etiketterats for hand och signerats av bryggmastaren. Lanseras den 1 maqj i
Systembolagets bestdliningssortiment.Pris: 199 SEKVolym: 75 clAlkoholhalt: 6 %Antal
flaskor: 2 000Lanseringsdag: 1 maj pé Systembolaget

Bilder: copyright Mariestads

https://www.youtube.com/watch2v=TbwWAdXx7kY&feature=youtu.be



