Matiessilltarta

Kock: Vin & Matguiden Tid: 150 min Portioner:

Véra matvénner Martenssons kdk i Malmé géstar oss med en underbar matjessilltarta.
Hakan & Anki hittar p& ny dekoration varje ar sa lat dig inspireras.

Deras veckomatsedlar ér mycket populdra och vill man ha fler tips pé sillinlaggningar
ar denna sait ett bra stdlle med sina 31 sorter.

INGREDIENSER

200 g kavring
75 g smalt smor
1-1%2 burk & 200 g matjessill

1 rodlak

250 g kesella

3 3 dl graddfil

1 dl hackad dill

4 gelatinblad



GOR SA HAR
o Smula sénder kavringen och blanda den med det smalta sméret. Tryck ut

degen i botten p& en rund spingform, ca 24 cm.

dill, kesella och graddfil och rér samman ordentligt. Smaka av med ev lite

e Kor 18k och sill i mixer eller finhacka béda och blanda samman. Blanda ner

spad fran sillen.

krama ur dom, i en gryta. Rér ner gelatinet i sillréran och sl& sedan ner réran i

o Lagg gelatinbladen i blét i kallt vatten 5 minuter och smalt sedan, utan att

formen och stall kallt minst tv& timmar.
Tips p& garnering - radisor, rodldk, dillvippor eller graslok



