VEGETARISK

&

Oritylld potatispaj
Kock: Vin & Matguiden Tid: 80 min Portioner: 6

Lacker, mattande ortfylld potatispaij - nytt harligt recept fran Svensk Potatis.

Vinterpotatisen hdller p& att plockas upp och det finns ménga olika goda sorter att
valja mellan ute i butikerna. Denna lackra méattande potatispaj passar utmarkt en kulen
héstdag, servera garna med en god sallad till.

Svensk Potatis AB arbetar med att informera om och marknadsféra potatis av hég
kvalitet, SMAK-markt potatis. De har en neutral position i branschen. En stor uppgift ar
att utféra kvalitetsanalyser.

Foto: Peter BrundinKalla: Svensk Potatis AB

INGREDIENSER

Pajskal

750 g kokt potatis, valj favoritsort
2 tsk salt

3 msk rapsolja

2.5 dl vetemjal

Fyllning



6-8 st kokta potatisar, favoritsort
1 st purjoldk

2 st krossade vitldksklyftor

3 st dgg

2.5 dl gradde

2 dI lagrad riven ost

1 dI farska blandade 6rter

GOR SA HAR

Pajskalet: Mosa potatisen och blanda med resten av pajdegsingredienserna.
Lat degen vila i ca 10 minuter. Tryck ut i pajform. Férgradda i ugn, 200° C i
10 minuter.

hackade 6rterna. Skiva de kokta potatisarna. Varva potatis, purjoldk och

° Fyllning: Strimla och frés purjoldken, rér i vitldken. Blanda égg, ost och de
aggblandningen i pajskalet.Gradda i nedersta delen av ugnen i 200° C ca

40 minuter. Servera med en god sallad.



