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Panacotta

Kock: Vin & Matguiden Tid: 210 min Portioner: 4

Goft, sott och |Gt att variera - allt som behdvs i en dessert. Klassisk italiensk efterrétt
med en harligt graddig smak.

INGREDIENSER

2 msk strésocker
1 tsk vaniljsocker
100 g farska bar
3 dl vispgradde
1.5 st gelatinblad

GOR SA HAR

° Lagg gelatinbladen i blét.

e Koka upp vispgradde, socker och vaniljsocker i en kastrull.



Ta av fran vérmen och 18t svalna lite snabbt innan du lagger i gelatinbladen.
Ror om tills de 13st upp sig.

o Hall upp i portionsformar och l&t stelna i kylen i ungefar tre timmar.

° Servera med bar, sylt eller kaksmulor.



