PASTA

Pasta Arrabbiata

Kock: Vin & Matguiden Tid: 20 min Portioner: 4

En god tomatsas med viss hetta. Fungerar lika bra som vegetarisk ratt serverad med
pasta som tillsammans med fisk eller kott.

INGREDIENSER

800 g krossade tomater
3 st spansk chili

1 st gullok

1.5 msk tomatpuré

2 klyftor vitlok

1 msk balsamvinager

2 msk olivolja

50 g ruccola

400 g pasta



GOR SA HAR

Karna ur chilifrukterna och finhacka tillsammans med 16k och vitlok.

Varm oljan i en djup panna.

Stek 18k och vitlok tills de mjuknat och fétt lite farg.

Blanda i tomatsas, tomatpuré, balsamvinager och chili, lat puttra i ungefar 15
minuter. Smaka av med salt och peppar.

Koka pasta enligt anvisningarna pé férpackningen.

Vand ner pasta och ruccola i sasen, servera direkt.



