" Pestopasta med cocktailtomater

PASTA Kock: Vin & Matguiden Tid: 20 min Portioner: 4
Q En harligt grén pasta som du svanger ihop p& max 20 minuter. Den perfekta
y vardagsratten!

INGREDIENSER

4 portioner farfalle (fiarilspasta)

Pesto

1 stycken kruka basilika

3 matskedar pinjendtter
é 2 stycken vitloksklyftor

4 matskedar riven parmesan

1 deciliter olivolja

salt & peppar

Till servering
1 stycken ask cocktailtomater
1 stycken pése blandad sallad



GOR SA HAR

Borja med att koka pastan i saltat vatten enligt anvisningarna pé paketet.
Under tiden den kokar gér du peston.

Rosta pinjendtterna i en torr stekpanna.Mixa sedan nétter, basilika, vitlsk och
parmesan i en mixer eller med en stavmixer (Spara lite av osten till servering).
Tillsatt olivoljan i en jamnstdle tills du fér dnskad konsistens. Smaka sedan av
med salt och peppar.

och rér runt. Dela tomaterna p& mitten och blanda férsiktigt ned i pastan
precis innan servering.

Vid serveringen bérjar du med att lagga lite sallad i botten pa varije tallrik, hall
pd pastan och toppa med parmesan och svartpeppar.

o Hall av vattnet frén pastan och hall sedan tillbaka i kastrullen. Hall ned peston



