BAKA

Pinnbrod

Kock: Vin & Matguiden Tid: 5 min Portioner: 10

Pinnbréd kan vara en av de basta uppfinningarna nédgonsin, minimal arbetsinsats for
farskt varmt bréd. Kan det bli battre?

INGREDIENSER

4.5 deciliter mjol
1.5 deciliter vatten
1.5 krydmatt salt
2 teskedar bakpulver
Valfritt

riven ost

GOR SA HAR

o Blanda ihop mjél, salt, bakpulver och vatten till en smidig deg. Om du vill

gora ostbréd sé& blandar du bara in lite riven ost av valfri sort i degen. Lagg i
en plastpése och férvara i kylen tills dess att du ska ivag pa utflykt.



° Klam fast degen pd trapinnar. Grilla dver dppen eld i ca 5 minuter.

Det &r bara fantastin som satter granser fér vad du kan fylla dina pinbréd
med. Farskost och sylt, varmkorv, réror av olika slag eller bara en klick smér.
Tank pd att tra brodet pé en ganska grov pinne om du vill fylla med en
varmkorv.



